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FREEDOM OF EXTRACTION

Alpha Dominche ist ein amerikanisches Unternehmen
mit Firmensitz in Salt Lake City im US-Bundesstaat
Utah. Wie das sprichwortliche Alpha-Tier gehen wir in

der Branche mit modernen Entwicklungsmethoden fur

Brihausrustungen voran. Denn wir glauben, dass man
mit hochwertigen schlanken und interaktiven Prozes-
sen ein breites Publikum fur Tee- und Kaffeespeziali-
taten gewinnen kann.

Wir entwickeln Brahausristungen, die neue Technolo-
gien mit modernem industriellem Design integfieren.
Wir produzieren unsere Maschinen alle unter einem

Dach und richten unseren Fokus dabei gleichmaBig
auf Innovation, Verarbeitung und Nachhaltigkeit. Mit
Stolz kbnnen wir sagen, dass alle Teile, wann immer

maoglich, in den USA in Zusammenarbeit mit vielen

talentierten Kleinserien-Herstellern gefertigt werden,
die den Aufschwung unserer kreativen Industrie ver-
kdrpern.




QUALITAT

PRAZISE PARAMETERSTEUERUNG

Wir bei Alpha Dominche fokussieren auf die Entwicklung
von Spezial-Briihausriistungen fiir Tee- und Kaffeegetran=
ke, die gangige Qualitatsstandards erflillen oder gar tber-
treffen. Fur eine hochwertige Extraktion und damit die
perfekte Tasse Tee oder Kaffee braucht man Engagement,
Expertise, Prazision und Kontrolle. Wir sind davon uber-
zeugt, dass Barista in aller Welt mit unseren Produkten in
neue Dimensionen des Geschmacks vorstoBen werden.

BESTANDIGKEI

WIEDERHOLBARE BRUHREZEPTE

Anbau, Verarbeitung und Handhabung von Kaffee- und Tee-
spezialitaten erfordert ein hohes MaB an Sorgfalt und Hin-
gabe. Wir meinen, das Gleiche sollte auch fur den Brihpro-
zess gelten und entwickeln deshalb vornehmlich Produkte,
mit denen sich perfektionierte Rezepte mit einer gleichblei-
bend hohen Qualitat fiir den Kunden wiederholen lassen.

DAS AUGE TRINKT MI1
Eine positive Kundenerfahrung ist einer der wichtigsten
Faktoren fiir den Erfolg eines Cafés. Und wie kdnnte die
besser ausfallen als mit Ausristungen, die den Brih-
prozess auf neue und ansprechende Art und Weise ver-
anschaulichen? Dazu lauft der ganze Prozess vdllig
automatisch ab, wodurch dem Barista mehr Zeit fur den
Kunden bleibt. v
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DER PROZESS

PRAZISION DURCH DAMPFKRAFT W

AUFHEIZEN HINZUFUGEN VORBRUHEN VOLLSTANDIGE EXTRAKTION SERVIEREN
VON WASSER VON TEE/KAFFEE Mit sanften Dampfimpulsen ~\ IMMERSION Sobald der Briihvorgang Bleibt nur noch, den

(je nach Vorbriihprogram- abgeschlossen ist, wird das Zapfhebel zu betatigen
Eine prazise Wassermenge Sobald das Wasser die mierung) wird Wasser Mit weiteren programmier- Ventil zwischen den beiden und das fertige Getrank
wird in die untere Zylinder- eingestellte Temperatur Uiber das Kaffeepulver/die ten Dampfimpulsen wird Kammern geéffnet bzw. die Zu servieren.

kammer eingeleitet und erreicht hat, wird der Kolben Teeblatter dosiert. die Suspension wahrend Flissigkeit durch den mit

dann mithilfe von Dampf auf in den oberen Zylinder ein- des Bruhprozesses zusatz- kondensiertem Dampf er-
die exakte Briihtemperatur gesetzt und gemahlener lich agitiert, was zu einer zeugten Unterdruck in die
far das jeweilige Rezept Kaffee bzw. lose Teeblatter beschleunigten Extraktion untere Kammer gesaugt.

gebracht. hinzugefigt. und Dispersion der gelos-

ten Feststoffe fuhrt.




MINCHER APP

Die Steuerung der Steampunk bzw.
die Programmierung und Speiche-
rung von Rezepten mit prazisen
Parametern, darunter Temperatur,
Menge, Gesamtbriihzeit, Agitation,
Vorbruhung und Vakuumwert, erfolgt
Uber die Mincher App. Die integrierte
Cloud-Rezeptbibliothek sorgt dafiir,
dass Ladenketten an jedem Stand-
ort eine gleichbleibende Qualitat ge-
wahrleisten kénnen, erlaubt Steam-
punk-Nutzern Rezepte auszutau-
schen und verbindet Profis und Tee-
und Kaffeeliebhaber miteinander.

Je nach dem fiir die Extraktion
verwendeten Filter lassen sich beim
Brihen mit der Steampunk extrem
unterschiedliche Tassenprofile reali-
sieren. So bieten die drei photo-
chemisch geatzten Edelstahlfilter
(mit der Option eines zuséatzlichen
Papierfilters) 6 individuelle Variati-
onen. Ein einzigartiger Aspekt des
Steampunk-Extraktionsprozesses
ist die Fahigkeit, Kaffee mit feinen
Metallsieben zu filtern und so auch
ohne Papierfilter Tee oder Kaffee mit
hoher Klarheit erzielen zu kénnen.




KAFFEE

Die Steampunk bietet einen innova-
tiven, fiir den Kunden sichtbaren
Briihvorgang, bei dem eine prazise
Menge Wasser mit einer spezifischen
Temperatur auf ein Kaffeebett aufge-
bracht, mit Dampfpulsen agitiert und
als fertiges Getrank per Vakuum ab-
gesaugt wird. Die Prozessparameter
kénnen nach Belieben zu einer Viel-
falt an Kaffeerezepten programmiert
und gespeichert werden.
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Fir die Teezubereitung ist ein Brih-
gerat mit praktisch unbegrenzter
Parametersteuerung erforderlich -
wie eben die Steampunk mit Tempe-
raturen von 60 bis 100 Grad Celsius
flir bis zu drei unterschiedliche Auf-
glisse pro Rezept sowie einer prazi-
sen Steuerung von Parametern wie
Menge, Briihzeit und Agitation. Fur
den Benutzer bedeutet das hochste
Flexibilitat bei kreativen Rezepten
und die perfekte Tasse Tee fur jeden
Gast.
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FLAGGSCHIFF-PERFORMANCE

Mit einem 23 Liter Edel-
stahlkessel und dem 5.700
Watt Heizelement fiir die
Zubereitung von bis zu 60
Tassen Kaffee oder Tee in
Perfektion pro Stunde ist
die SP* das Flaggschiff der
Alpha Dominche Flotte. lhre
klaren Linien und architek-
tonische Asthetik sowie das
innovative Design der Bruh-
zylinder werden in jedem
Café dieser Welt die Blicke
auf sich ziehen.
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MODULARE VIELSEITIGKEIT &

Die MOD* mit dem integrierten
Design und den vier gleichzeitig
arbeitenden Briihzylindern fiir bis
zu 60 Tassen Kaffee oder Tee pro
Stunde in gleichbleibend hoher
" Qualitat ist ein echter Hingucker
und der ideale ,,Eisbrecher” fiir die
Interaktion zwischen Barista und
Kunden. Der riesige 23 Liter Edel-
stahlkessel mit dem 5.700 Watt
Heizelement sorgt daflir, dass
selbst in den geschaftigsten Eta-
blissements alle Kunden auf lhre
Kosten kommen.

*Das System ist auch in einer Ausfiihrung
mit drei Zylindern erhaltlich (MOD?3).
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SP

PRAZISION IM KOMPAKTEN FORMAT Y

In jedem Café dieser Welt ist
Ladenflache das kostbarste
Gut. Deshalb bietet die SP?
mit ihrem 11 Liter Kessel, dem
3.750 Watt Heizelement und
einer extrem Kkleinen Stell-
flache speziell fur kleinere
Etablissements ein herausra-
gendes Preis-/Leistungsver-
haltnis. Dieses Modell, mit
einer Leistung von 40 Tassen
pro Stunde, integriert alle
Technologien, das Design
und die Prazision unseres
Flaggschiffs SP* in einem
extrem kompakten und instal-
lationsfreundlichen Format.
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ALCHEMIE UNTER DEM LADENTISCH W

Die MOD? mit einer Leistung von
40 Tassen Kaffee oder Tee pro
Stunde in gleichbleibend hoher
Qualitat integriert ein offenes mini-
malistisches Design, bei dem der
11 Liter Edelstahlkessel und das
3.750 Watt Heizelement hinter der
Ladentheke verschwinden und
so eine barrierefreie Interaktion
zwischen Kunden und Barista
ermdglichen.

*Das System ist auch in einer Ausflihrung
mit nur einem Zylinder erhaltlich (MOD").
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FARBEN

JEDEM SEIN EIGENER PUNK

Wir bei Alpha Dominche mégen
es, Dinge anders zu machen.
Das gilt auch flir die kreative
Gestaltung kundenspezifischer
Steampunk-Modelle mit indi-
viduellen Farben, Materialien
und Logos. Ob Pulverbeschich-
tung, Anodisierung, Galvanisie-
rung, Holzapplikationen, Laser-
bzw. mechanische Gravierung
oder Siebdruck, gerne entwi-
ckeln wir mit lhnen zusammen
ein Design fur |hre ganz eigene
Steampunk.
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UBEHOR

KOLBENHALTER

Bei diesen Produkten han-
delt es sich um einfache
Edelstahlbligel, mit denen
Sie lhre Kolben hinter der
Theke verstauen kdénnen
und doch jederzeit zur Hand
haben.

KOLBENABSTREIFER

Dieses Produkt mit integ-
riertem Gummiwischer, das
direkt an der Theke installiert
werden kann, ermoglicht die
effiziente Entfernung von
Kaffeertickstdnden und losen
Teeblatter, die dann gege-
benenfalls in den optionalen
Untertisch-Abfalleimer ent-
sorgt werden kénnen.

PORTIONIERGESTELL

Die Vorportionierung von
Kaffee und Tee verbessert
nicht nur die Arbeitsleis-

tung wahrend der StoBzei-
ten, sondern sorgt auch fir
ein asthetisches Highlight.

Jeder Behalter kann Kaffee
oder Tee fur ein Getranke-
volumen von 460 ml aufneh-
men. Das Portionieren un

Abwiegen der Produkte wi
mit Hilfe unseres Spezialz
behdrs (separat erhaltli

zum Kinderspiel.

KOLBENSPULGERAT

Dieses fir jedes Café mit
regem Kundenverkehr unent-
behrliche Gerat ermdglicht

eine effiziente Reinigung der
Kolben (besonders Kolben
mit Papierfiltern) nach jeder

Verwendung und ermaoglicht
somit eine stets perfekte
Extraktion.




Soccoro Trading Company
Distribution Germany & Austria
TEL: + 43 660 30 400 46

Unterkramsach 78
6233 Kramsach / Austria
buchner@soccoro.at






